
MENU  DE  LA  SEMAINE

25.-€ - Entrée Plat Dessert
21.-€ - Entrée Plat ou Plat Dessert

Servi uniquement pour le déjeuner 
hors week-end et jours fériés

Crème d’avocat, saumon fumé et suprême d’orange

Tartare de bœuf au couteau & frites maison

Biscuit moelleux, poire & ganache chocolat blanc, gingembre

T a r i f s  e n  E u r o s  T . T . C ,  s e r v i c e  c o m p r i s

ou
Salade de quinoa, fruits secs, fêta et vinaigre de géranium

Cookie mi-cuit, ganache lactée caramélia

ou

Pavé de saumon en croûte d’herbes
et notre version du riz arlequin 

ou

E n t r é e s  

P l a t s

D e s s e r t s

 Salade de farfalles, 
sauce crémeuse au skyr et herbes fraîches, tomates, pois-chiches

ou



L a  s i g n a t u r e  B o u r g u i g n o n n e  

4 5 . - €

E n t r é e  

P l a t s

D e s s e r t
Notre Charlotte au cassis noir de Bourgogne, 
bavaroise et croustillant au poivre de Timut 

Suprême de poulet jaune français cuit basse température, 
sauce Gaston Gérard et gaufre de pommes de terre aux herbes fraîches 

Jambon cru du Haut-Doubs, fraîcheur de melon,
concombre et basilic de la ferme Dubois, crumble jurassien

T a r i f s  e n  E u r o s  T . T . C ,  s e r v i c e  c o m p r i s

F o r m u l e  s a l a d e

Salade : 16.-€

Salade - Dessert : 20.-€

Quinoa, fruits secs, fêta & vinaigre de géranium

ou 

Farfalles, tomates, pois-chiches 
& sauce crémeuse au skyr et herbes fraîches


